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27 stycznia 2024

Casa Silva Chile

Kolacja degustacyjna

Zapraszamy w podroz do Ameryki Potudniowej, gdzie znajduje sie najstarsza w Chile,
utytutowana i prowadzona z poszanowaniem tradycji winnica pn. Casa Silva. To rodzinny
biznes w 6. pokoleniu, z ponad 100-letnim doswiadczeniem w produkcji wina. Gosciem
specjalnym bedzie Daniel Gomez Mannfied z Vina Casa Silva, ktory opowie o zrwnowazonym
sposobie upraw, wartosciach przyswiecajacych rodzinie Silva, ale przede wszystkim o tym,

co wyrdznia te wina od innych, ze s3 tak bardzo doceniane i nagradzane.

Wina z Casa Silva, wyselekcjonowane przez Tomasza Koleckiego, prezydenta Stowarzyszenia
Sommelierow Polskich, oraz sommelierke hotelu Shuum Beate tawrukajtis, smakowac

bedziemy w pairingu z daniami z tego regionu.

Kucharze Shuumu w osobach: Wiktor Ignaczak - szef kreatywny, Piotr Buryto - szef kuchni
oraz Agata Sosnowska - cukierniczka, zaproponuja menu inspirowane smakami Ameryki

Potudniowe], ze szczegolnym uwzglednieniem kuchni chilijskiej.



2 marca 2024

Polskie wina — porownanie
polskich winiarskich
regionow z resztg swiata

Kolacja degustacyjna

Czy mozemy niesmiato mowic, ze podkarpacie to pomatu Burgundia, a zachodniopomorskie

to Mosela?

Czy tak jest opowie i poprowadzi kolacje degustacyjng nasz gosc specjalny - Katarzyna
Korzen. Kasia jest dr nauk biologicznych, edukatorka, specjalizujaca sie w polskim winie |
taczeniu go z rodzima kuchnig, ale tez autorka ksigzki ,Polskie wino. Ludzie. Miejsca. Historie.”.

Prowadzi wtasng winnice.

Menu tej kolacji inspirowane bedzie kuchnig swiatowa. Kazde z dar odniesie sie do innego
kontynentu: Ameryki, Europy, Azji, Oceanii i Afryki, a deser bedzie kompilacja najbardziej
rozpoznawalnych swiatowych deserow. Bazg w przygotowaniu dan beda selekcjonowane
sktadniki oryginalnego pochodzenia. Ciekawym aspektem wieczoru bedzie zastawa

nawigzujaca do kuchni poszczegdlnych czesci globu.




272 crerwca 2024

Naturalnie naturalsy

Kolacja degustacyjna

Doswiadcz bardzo modnego trendu ostatnich lat. Sprawdz na czym polega fenomen
win naturalnych i czym sie rozni wino bio od organicznego. Posmakuj produkcji z matych

ekologicznych winnic: pomaranczowych, veganskich, organicznych z catego Swiata.

Kucharze hotelu Shuum opra menu wytacznie na produktach certyfikowanych, bio,
biodynamicznych, a takze tych zebranych samodzielnie z promienia 100km wokdt Shuumui.
Bedziesz miec okazje zjesc chleb wypieczony ze zbdz reliktowych i kiszonek z najbardzie]

nieoczywistych produktow.

Naturalnosc¢ w daniach przejawi sie nowalijkami, manufaktura, lokalnoscia, samozbiorem.
Odnosic sie tez beda do oczywistych jak i nieoczywistych potaczen smakowych w slad za

ksigzka Niki Segnit —,Leksykon Smakow”.




31 slerpnia 2024

Sycylia - sladami komisarza
Montalbano

Kolacja degustacyjna

Koniec wakacji to idealny moment na zaserwowanie emocji rodem z sycylijskiego kryminatu.
Gtowne role w menu tego wieczoru bedg obsadzone przez dania zaczerpniete z cyklu
ksigzek Andrea Camillieri o komisarzu Montalbano. W literacki klimat spotkania wprowadzi
nas tukasz Modelski - historyk sztuki i kultury sredniowiecza, redaktor, autor reportazy
historycznych, wywiaddow oraz ksigzek dotyczgcych historii kuchni. tukasz, wraz z szefem

kreatywnym Wiktorem Ignaczakiem, bedzie wspotautorem menu tego spotkania.

O dobdr win oraz mrozace krew w zytach winiarskie historie prosto z Sycylii, zadbajg Tomasz
Kolecki - prezes Stowarzyszenia Sommelierdw Polskich oraz Beata tawrukajtis - head

sommelierka hotelu.




12 pazdziernika 2024

Creations by Wiktor Ignaczak

Kolacja degustacyjna

Zapraszamy na autorska kolacje degustacyjna Wiktora Ignaczaka - szefa kreatywnego
restauracji hotelu Shuum. Tego wieczoru doswiadczymy kompilacji wybranych, zbieranych
latami potaczen smakowych i kompozycji na talerzu, jakie pojawiaty sie w ofercie a'la carte
naszej restauracji. Bedzie ona niejako streszczeniem kucharskiego doswiadczenia w jednym
menu, zawierajacym okoto dwunastu pozycji. Kazde z dan zaprezentowane zostanie przez

Wiktora z jego indywidualng genezg i opowiescig o ewolucji kreacji.

Serwis tego spotkania wspottworzony bedzie z udziatem i wsparciem catego Shuumteam
- wszystkich zaangazowanych kazdego dnia w budowanie smakow, wrazen i doswiadczen

naszych gosci.

Sommelierski pairing oparty zostanie o karte win restauracji Shuum, ktora liczy blisko 100
pozycji. Zajma sie tym Tomasz Kolecki - prezes Stowarzyszenia Sommelierow Polskich oraz

Beata tawrukajtis - head sommelierka hotelu.



7/ grudnia 2024

Gwiazdki MICHELIN w Shuumie

Kolacja degustacyjna

Doswiadcz kuchni nagrodzonej gwiazdka MICHELIN!

Zapraszamy na kolejny wielki finat kolacji degustacyjnych w hotelu Shuum. Ten wieczdr to

prawdziwe swieto - wyjatkowe podsumowanie cyklu ,SHUUM - sita smaku”.

Gwiazda wieczoru jest Ana Ros - szefowa kuchni w gwiazdkowej restauracji Hisa Franko na

Stowenii. Za Ang Rosa stoi bardzo ciekawa historia, jak z dyplomatki stata sie szefowg kuchni

oraz wspotwiascicielka restauracji Hisa Franko - przekazanej jej mezowi Valterowi prze jego
rodzicdw. Ana to rowniez gwiazda serialu dokumentalnego ,Chef’s Table”, wyprodukowanego

przez Netflix.

Wybor win na ten wieczor dyktujg smakowe kreacje Any, a etykiety proponuje wspotautor
naszej karty win, prezydent Stowarzyszenia Sommelierow Polskich i prowadzacy ten wieczor

- Tomasz Kolecki. Wspotgospodarzami i reprezentantami hotelu Shuum sg Beata tawrukajtis

- head sommelierka, Wiktor Ignaczak - szef kreatywny, Piotr Buryto - szef kuchni oraz Agata

Sosnowska - cukierniczka wraz zespotami.



Wszystkie spotkania odbywajg sie w matej restaurac;ji

w hotelu Shuum (ul. T. Kosciuszki 17 w Kotobrzegu), obejmujg
kilkudaniowg kolacje degustacyjng z selekcjg win i sg
biletowane. Cena biletu jednego wydarzenia: 480 PLN/os.

Cena biletu ostatniego wydarzenia (0712.2024): 600 PLN/os.
lloSC miejsc jest ograniczona.

Zapraszamy!

Bilet mozna kupic telefonicznie: +48 604 552 699,
mailowo: event@shuumhotel.pl lub za posrednictwem
strony internetowey: https://shuumhotel.pl/pl/wydarzenia




